CHATEAU MAUCAILLOU

UN CRU DE GRANDE CLASSE

DEPUIS 1875

FLOW CHART

Product name and vintage : CHATEAU MAUCAILLOU - vintage 2022

Equipment, dry materials and
services purchase

SCHEMA OF WINEMAKING

Grapitarvest

Viniﬂcatior}/*wine ageing

Bottling at the nronertv

>

v

Storage in our warehouses

Reception of the grape harvest in the conquets/ in the receiving bin
Reception de la vendange dans les conquets

Y

Mechanical and manual grape sorting
Tri manuel et mécanique des raisins

Sulphiting

Put into Stainless steel vat
Mise en cuve inox

Sulfitage

Y

Alcoholic fermentation
Fermentation alcoolique

<Racking
Soutirage

Marc

Marc

Running off -Pressing
Ecoulage - Pressurage

4

Lees
Lies

Malolactic fermentation
Fermentation malolactique

Racking/ Sulphiting

A

Soutirage/Sulfitage

Barrel ageing
Elevage en barrrique

v

Racking

Blending
Assemblage

Soutirage

!

Filtration
Filtration

!

Bottling and Corking
Mise en bouteille et bouchage

SAS AU CAPITAL DE 6 099 485,18 €

33480 MOULIS-EN-MEDOC - FRANCE - TEL 05 56 58 01 23
FAX 05 56 58 00 88 - E.mail

RCS BORDEAUX 378 554 794 - APE 01217

: chateau@maucaillou.com



THE FOLLOWING STEPS AFTER BOTTLING

Analysis report And a Certificate of purity export - COFRAC
Rapport d’ Analyse et Certificat de pureté Export - COFRAC

v

Naked bottle cleaning
Nettoyage des bouteilles dans la laveuse

.

Capsule sealing/Labelling/Lot Number printing
on our packaging line in our warehouse
Capsulage/ Habillage / Impression du N° de lot
faits sur notre propre chaine dans nos entrepdts

v

Packing : cases
Emballage : caisse bois

v

Pallettization/ldentification /Shrink-wrapping
Palettisation/Identification/ film

y

Final inspection
Vérification par le Responsable

v

Storage in our warehouses under alarm
stockage dans nos entrep6ts sous alarme




